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Apresentamese os resultados oltidos apts 2 amostra de CARNE MARINHOA DOP ter side
submetigs 2 wm painel de 6 provadores reinsdos na avaliaclo sensorial

1.1.REFERENCIAS

- PE-G 201 "Procedimento pars 3 reakizacBo de avaliacio sensorial de presunto curado”
# 150 41712003 "Analise sensorial. Directrizes pars » utilizacho de escalas de respostas

quantitativas”

1.2 PAINEL DE PROVADORES

P

A analse Yol realizada por um painel composto por & provedores. Esses mrovadores
ectBo qualificados {selectionsdos & treinados) de scorde com o3 PE- O 100 “Procedimento
para & selecoio de candidatos pare 3 formacio de um nainel de provadores treinados”, e
FE - 0 101 "Procedimento pars 2 formacio e gusiifitacio de um peinel de grovadores
treinados”, e sdo membros do painel de provadores de AQUIMISA, SL. 4 guslificacio dos
provadores estd basesds na repetibilidade, reprodutibiiidade ¢ cogréncls entre 08 membros

do pained,

1.3. PREPARACAD £ APRESENTACED DA AMOSTRA

O laboratorio recebeu 2 amostra de carme apresentata em virios pedacos de

aproximatamentes 3 om de sspessura, embalados em vacuo,

Para 3 avaliagdo sensorial do aspecto do produto cry, os provadores svalisram um

pedaco g8 carne intairo,

Para & preparagdo da prova sensorial cozinhada, cortaram-se 2s amostras em cubog de
aproximadamente 3 om, e foram cozinhadas numa gretha ligeiramente untads com dleo de

girassol.

A prova Tol replizades numes sele de prove da Aguimisa, S que cumpre com o3
requisitos definidos na instrucSo interna 1T-101 Sals de provas.
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14 ATRIBUTOS £ ESCALA

O atnbutos avahados e g escals uhilivade estdo apresentados abaive

ATRIBUTOS
: | Cor da carne i
ASPECTO Cor da gordurs
AMOSTRA CRUA  Britho
? Cualidade
| CHEIRD | Quafidade
g Hntensidade
ASPLOTO

; Quatidade
(CHERD ;
ntensidade
Qualidade

AMOSTRACOTINHADS  SABDR :
| intensidade
Firmeza
TEXTURA Suculéncia /
; ‘ Fastosidade

ESCALA

i | Completamente defeituose

2 Com defeitos importantes 8 defeitos muito importantes

3 | Com desvios perceptiveis 3 defeiios perceptiveis

Com desvios lipeiramente parcepiivers oy ligetros defeitas

Ao

w1

Tipico, com desvios de poucs importanecia

& Porfeito
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1.5, TRATAMENTD ESTATISTICO

Com a portuacio obtids pelos provadores catculow-se & média por cads atributo, atribuinds &
cada stributo uma categoris segundo 2 média obtida:

PONTUACAD . CATEGORIA

cEntre 1a 1 9molusive  Completaments defeituoso

LEntre 2a 29 inclusive | Com defeitos imporiantes a defestos mulito importantes

ertre 3 @ 3,9 inclusive | Comn desvios perceptivels a defeitos perceptiveis

Entre d 2 4 9 intlusive  * Com desvios ligeiraments perceptivels ou ligeirps defeltos

Entre 5 a 5,9 inchusive | Tipico, com desvios de Douca Hmportdncia

B Perfeito
As poriuactes dadas pelos provedores pars cads stributo ndo deverio defindr mais de um

ponte da média, pera garantiy desia maneira 2 cosréncia do pained

Serd apresentada numa tabele os defeitos detectados em cads arributo rom sxrepcio dos
atributos gue foram classificados com "Perfeitn”.
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Apresentam-se de seguida as médias obtidas para tada atributo & 3 categoria em oue se inclul

PONTUACAD | CATEGDRIA

60  [Perfeito

5 7 jﬁg}é{:c}, com desvios de pouca
Cmportancia
Tipico, tom desvios de poucs

Cimporténcia

6,0 perfeito

Tipieo, com desvios de poucs

5.7 . o
Importnos

5.0 | Parfeilo |

50 Parfeito

60 Perfeito

5.8 éi“i;:simi i:m’f”n gdesvios de pouca

; Hytianlavistak

o8 §f£§séc0; com desvios de poucs
TR EnL

&0 Perieiio

5,0 PFerfeito

6,0 i Perfeito

Cor da carne {CRUA)

Tertura - Pastosuiade . ) )
‘ ' - Cor de gordurs [CRUA
COSNHADAY o da gordurs [CRUAY

Tewturs - Suculéng
{COZINHADA]

Brifho [CRUA}

Tespurs « Firmeza, g
O7HADA)

 haro - Quatidade [TRUA

Sabor - intensidade
[COZINHADA)

Chedro - intensidade ((RUAY

Gabor - Qualidade el - itensidade

(COFINNADA] _ [COFMHADAL
Chebrg - Intensida Birg - Quaiidade
{COFINHADA) {EOZINHADA)

indicam-se em seguids os defelios detectados pars cads atribute:
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DEFEITOS

Dzsvios de poucs

HMporTancia

FRCHE T PRORS A AMAUSE SENSORIAL DE CANNE FRESCA DY WASA

DA TE DF REALEEACRTY Dt PUENSA:

TRSIAE D APELIDG T PROVADOR

SRR EACIT.
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